e

ISCHIA

PIZZETTE
MARGHERITA - tomate, Buffala AOP, basilic 13

REGINA SILVIA - jambon, champignons de Paris, cerfeuil 15
TARTUFO NERO - truffe noire fraiche, fontina, mascarpone 22
ANTIPASTI
Fleurs de courgette fargies a la ricotta 15
Artichauts frits a la romaine 17
Carpaccio de gamberoni, avocat brul¢, caviar 29
Tartare de bar, courgette jaune, olives, cipres, citton 19
Salade de légumes verts, ceuf parfait 19
Burrata crémeuse des Pouilles, gaspacho de pastéeque 16
Prosciutto crudo 24 mois & melone 20
PESCE
Gambas sauvages all'arrabbiata 27
Péche du jour, purée de petits pois, vierge salmoriglio 34

Garniture : purée de pomme de terre, pois gourmand & haricots verts, pasta al pomodoro
La carte des allergénes est

Aichanihle cu

v demande

CARNE
Viande du jour 25

Cote de veau alla milanese 38

PATES
Pates du jour 23
Gnocchi de ricotta, Speck grillé, fromage Stelvio et safran 28
Ravioli, sauce safran Grana Padano, jus de viande r6ti 25
Pates fraiches maison du jour, truffe noire d'Ombrie 32
27

Risotto aux petits pois, carpaccio de beeuf, Grana Padano

Linguine alle vongole 29

FORMAGGI & DOLCI
Gorgonzola a la cuillére 12
Ultra fondant au chocolat, praliné noisette et glace fleur de lait
Panna Cotta a la vanillee et fruits rouges des bois 14
Soupe de fraises, balsamique, gelato fior di latte 11
Affogato café Kafa 100% Arabica, gelato fior di latte 11

Tiramisu di mamma Silvana 12

15



